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PRESS RELEASE 
報道関係者各位  

                                                  

名古屋観光ホテルグループレストラン「アンドトレッセ」、 

 ランチをリニューアル 

店内で焼き上げるパンとホテル仕込みの料理をセミブッフェスタイルで 

 

名古屋観光ホテル（名古屋市中区錦一丁目 19 番 30 号、総支配人 中神章裕）は、稲沢駅から徒歩 1 分にある

グループレストラン、ベーカリー＆カフェ「アンドトレッセ」のランチメニューをリニューアルしました。 

店内で焼き上げる自慢のパンはもちろん、4 種類から選べるメイン料理に彩り豊かなサラダバーや冷製料理、

温製料理をセミブッフェスタイルでご提供いたします。店内ではランチのほか、ディナーコースやパーティープ

ランをご提供、またテイクアウトのパン、ケーキ、名古屋観光ホテルオリジナルギフトも販売いたします。 

 自然光が降り注ぐ明るい店内で、自慢のパンと季節感あふれるランチメニューをお楽しみいただけます。 

概  要 

【開催店舗】  ベーカリー＆カフェ「アンドトレッセ」 

（愛知県稲沢市下津北山一丁目 16-4 豊田合成記念体育館内） 

【販売開始日】  2023 年 8 月 16 日（水） 

【料金】    ランチ 2,500 円～ 

【営業時間】  11:00～21:00（フード L.O.20:00／ドリンク L.O.20:30） 

※ランチタイムは 11:00～14:30（L.O.13:30） 

【定休日】   毎週月曜日（月曜日が祝日の場合は通常営業・翌平日休） 

【お問い合わせ・ご予約】 0587-50-8999 https://www.castle.co.jp/and-tresse/ 

 

2023 年 8 月 18 日 

名古屋観光ホテル 
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【メニュー】   

＜メインメニュー＞※下記 4 品より 1 品お選びいただけます 

ステーキ（プラス 500 円）  香草マリネしたメカジキのグリル  ハンバーグ 香味野菜と和風ソース  豚背肉のインパデッラ 

 

＜セミブッフェメニュー＞ 

・ツナとペンネのマリネ 

・地産トマトと豆腐のカプレーゼ ジェノベーゼソース 

・鶏肉のレモン風味 

・グラスオードヴル 

・フライ各種 

・夏野菜のスパニッシュオムレツ 

・グラタン 

・本日のパスタ 

・季節のスープ 

・サラダバー 

・日替わりパン 

・揚げフレンチトースト 

・ドリンクバー 

 

※デザートプレート（プラス 500 円） 

 

 

 

 

■ 名古屋観光ホテル（名古屋市中区錦 1-19-30） 

名古屋観光ホテルは、1928 年、時の名古屋ロータリー倶楽部会長による「名古

屋にも国際級のホテルを作るべきだ」との提唱で名古屋商工会議所などが中心とな

りホテル建設構想がスタートし 1936 年 12 月 16 日に開業をしたホテルです。その

後、1972 年 12 月、当時名古屋一の高さ（81.5ｍ）を誇る国際級の威風堂々たるホ

テルとして、新館営業を開始し、2023 年に開業 87 周年を迎えます。 

https://www.nagoyakankohotel.co.jp/ 

 

■エスパシオエンタープライズ株式会社（本社：名古屋市中区錦 3-23-18 ニューサカエビル 8 階） 

 名古屋観光ホテルを運営してきた株式会社名古屋観光ホテルと、ホテルナゴヤキャッスル、キャッスルプラザを 

運営してきた株式会社ナゴヤキャッスル、そして株式会社鳳凰が、2021 年 7 月 1 日にホテル・料飲事業を吸収分割

し、エスパシオエンタープライズ株式会社に承継いたしました。現在は、名古屋観光ホテルの他、関連事業として様々

なレストランの運営などを行っております。 

https://www.espacioenterprise.com/ 

 

 

＜報道関係者からのお問い合わせ先＞  

エスパシオエンタープライズ株式会社 マーケティング部 吉村 

TEL：052-231-8090    

E-mail  pr-marketing@espacioenterprise.com 

※写真はイメージです。 
※表示料金にはすべてサービス料・消費税が含まれています。 
※メニュー内容は仕入れの都合により変更になる場合がございます。 


