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        나고야관광호텔

1936년에 탄생하여 80년 이상에 걸쳐 역사와 전통을 이어온 정감 넘치는 디자인의 호텔에서 눈 아래에 펼쳐진 사계절의 변화와 함께 만족스러운 시간을 보내 보세요.



    
                    
                View More about Nagoya Kanko Hotel (PDF)            

            

            

        

            

    
            

    
                
            
                
                    
                                                    
                                
    
                
            
        


        
            
                                호텔소개
                                도심에 위치한 호텔은 역사와 전통에 세련미를 더한 운치 있는 공간.
                
                                            
                        자세한 정보
                    

                                    

            

        

    



    
                호텔소개


                
            
        


            도심에 위치한 호텔은 역사와 전통에 세련미를 더한 운치 있는 공간.

        

    
    





                            

                                                        
                                
    
                
            
        


        
            
                 고풍스러운 디자인에 새로운 감성을 더한 비일상적 럭셔리 공간.
                객실 안내
                                정통 클래식 분위기의 기품이 넘치는 공간. 마음이 편안해지는 우아한 시간이 이곳에서 시작됩니다. 천천히 흐르는 시간이 무엇과도 바꿀 수 없는 소중한 기억으로 남는 우아한 프라이빗 스테이를 만끽해 보세요.
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                                에스파시오 타임 셰어링 포 어반
                                세련된 공간과 세심한 서비스. 세컨드 하우스나 사무실로서뿐만 아니라, 지금까지의 호텔 스테이를 뛰어넘는 새로운 방식을 만끽해 보세요.
에스파시오 트라이얼 스테이 플랜도 준비되어 있습니다.
                
                                            
                        자세한 정보
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                 최고의 기술이 빚어내는 섬세한 요리를 오감으로 맛보는 행복한 순간.
                레스토랑&바
                                엄선된 식재료를 활용한 미식과 촉촉함을 머금은 글라스가
테이블을 빛내고, 세심한 서비스 정신으로 여러분을 맞이합니다.
만족스러운 하루의 마무리는 차분한 분위기의 바에서
시간의 흐름을 잊고 편안한 밤의 한때를 보내 보세요.
                
                                            
                        자세한 정보
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                 중요한 행사에 화려함, 장엄함과 함께 감명을 더해줍니다.
                연회&회의
                                최대 1,000명을 수용할 수 있는 연회장을 포함한 다양한 규모와 세팅의 장소가 제공됩니다. 
다양한 니즈, 각종 파티, 회의, 행사, 전시회 등을 위한 진심 어린 환대가 제공됩니다. 
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                                관광 모델 코스
                                아이치 여행을 더욱 더 즐길 수 있는 관광 모델 코스를 소개해 드리겠습니다.
                
                                            
                        자세한 정보
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at 
Nagoya Kanko Hotel                동영상 보기

			
            
        

    
    
        
        
        
	


        
                
            




나고야관광호텔
호텔  - 아이치
나고야시 나카구 니시키 1-19-30, 아이치,  460-8608, 일본
전화 +81-52-231-7711이메일 [email protected]


지도에서 보기
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            nagoya_kanko_hotel_official
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                                            11,604
                                        

                    1936年に誕生した、80年を越える歴史と伝統に磨かれた趣ある空間。

#名古屋観光ホテル #nagoyakankohotel

                


            
	                        
                
            

                
	                

    
    



    
		
    
        
		    		    
	                
	            		    
            
                
				    				                            
                            3 月 23 日（土）に世界最大級の環境イベント「EARTH HOUR（アースアワー）2024」に今年も参加いたします。 

当日は、ホテル館内施設の一部を消灯・減灯し、地球温暖化防止のための電力削減に協力するほか、地元愛知県豊田市北部（旧小原村）で生産されている「小原和紙」を使用した和紙ランタン作りのワークショップも開催いたします。

かつては番傘用紙や障子紙、装丁紙として製造されていたものの、現在は和紙原料のコウゾを染色し、それを絵具代わりに絵模様をすきこんでいく美術工芸品として有名です。
その小原和紙の端材を含む色とりどりの和紙の中からお好みの和紙を選び、ランタン作りをご体験いただけます。

是非、この機会に地球を想う、素敵な時間を一緒に過ごしませんか。

【 日 程 】　2024年3月23日(土)
【 時 間 】　13:00～17:00　※予約不要
【 場 所 】　1階ロビー
【 料 金 】　￥500
【 内 容 】 「小原和紙」を使用したLEDキャンドル付きランタン作り
【 所用時間 】 10分～30分

#名古屋観光ホテル #アースアワー
#小原和紙#ワークショップ#ランタン作り
#名古屋ホテル#名古屋伏見#子どもと一緒に 
#ランタン#名古屋ワークショップ
#名古屋ホテル#3月23日#地球を想う
#子供とおでかけ #和紙
#earthhour#obara
#nagoyakankohotel #washi#obarawashi
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                            エスパシオフロア専用フロントレセプションラウンジでは専任スタッフがお客様のパーソナルなご要望にも対応しております。

ホテルでのご滞在をより快適にお寛ぎいただけるように、チェックインからチェックアウトまできめ細やかなサービスと共にプライベートな寛ぎのひとときをご提供いたします。

今後も一人一人のお客様の心に残るおもてなしと感動をお届けできるよう、
スタッフ一同努めてまいります。エスパシオフロアでの特別なご滞在を是非、ご体感ください。

The dedicated front reception lounge for ESPACIO floors provides a dedicated staff to attend to your personal needs.

We will provide you with a private moment of relaxation along with attentive service from check-in to check-out to make your stay at the hotel more comfortable and relaxing.

We will continue to make efforts to provide hospitality and services that will touch the hearts of each and every one of you.

We invite you to experience a special stay at ESPACIO Floor!

#名古屋観光ホテル #エスパシオ
#愛知旅行 #愛知観光 #名古屋観光
#名古屋旅行#ホテルラウンジ#名古屋旅
#ホテル巡り #ホテル好きな人と繋がりたい 
#子連れホテル #ラグジュアリーホテル
#ステイケーション 
#ホテルステイ #ホテルライフ #大人の休日 
#国内旅行 #ひとり時間 #エグゼクティブ
#espacio#nagoyatrip #aichi #longstay 
#nagoyakankohotel #nagoyahotel
 #japantrip #hotellounge #nagoyacity
                        

				                    

			                    
				    				                            
                    
                                                162
                            
                                                0
                        

				                    

                
                    Open
				                    
            


            
                
            
        


        
            

		                            
                        エスパシオフロア専用フロントレセプションラウンジでは専任スタッフがお客様のパーソナルなご要望にも対応しております。

ホテルでのご滞在をより快適にお寛ぎいただけるように、チェックインからチェックアウトまできめ細やかなサービスと共にプライベートな寛ぎのひとときをご提供いたします。

今後も一人一人のお客様の心に残るおもてなしと感動をお届けできるよう、
スタッフ一同努めてまいります。エスパシオフロアでの特別なご滞在を是非、ご体感ください。

The dedicated front reception lounge for ESPACIO floors provides a dedicated staff to attend to your personal needs.

We will provide you with a private moment of relaxation along with attentive service from check-in to check-out to make your stay at the hotel more comfortable and relaxing.

We will continue to make efforts to provide hospitality and services that will touch the hearts of each and every one of you.

We invite you to experience a special stay at ESPACIO Floor!

#名古屋観光ホテル #エスパシオ
#愛知旅行 #愛知観光 #名古屋観光
#名古屋旅行#ホテルラウンジ#名古屋旅
#ホテル巡り #ホテル好きな人と繋がりたい 
#子連れホテル #ラグジュアリーホテル
#ステイケーション 
#ホテルステイ #ホテルライフ #大人の休日 
#国内旅行 #ひとり時間 #エグゼクティブ
#espacio#nagoyatrip #aichi #longstay 
#nagoyakankohotel #nagoyahotel
 #japantrip #hotellounge #nagoyacity ...
                    

		        
		                            
            
                                162
                        
                                0
                    

		        
            

        

    




    
        
		    		    
	                
	            		    
            
                
				    				                            
                            【ホテルの匠 ～Our staff’s stories vol.9～】
当ホテルは今年で88周年を迎えます。
皆さまより愛されるホテルを目指し、常にチャレンジをし続けているスタッフのご紹介をしてまいります。第九弾は、「やきとり 八百万」の料理長 井之輪好昭です。

厳選した食材、素材の旨味を引き出す匠の技、趣あふれる斑唐津焼の器、そして時間を忘れさせる、本物だけが纏う上質な空間。料理長 井之輪の想いを聞いてまいりました。

〜こだわり〜
旨味を引き立てるこだわりの紀州備長炭を使用し、薫香もお楽しみいただけるよう香りよくジューシーに仕上げることにこだわっています。

〜八百万への想い〜
奥美濃古地鶏の手羽先はパリッとしていて香ばしく、古処鶏はふっくらとして柔らかく丸みのある味が特徴です。切り方から刺し方、火入れ、焼き方など部位ごと、鶏ごとの持ち味を活かす工夫をし、幅広い年齢層の方にご満足いただけるよう心がけています。

〜お客様へのメッセージ〜
大人の隠れ家として、贅を知る大人に愉しんでほしいという想いで日々努めています。やきとりには白ワインが合うので、上品な空間の中、お酒と一緒に堪能するのもおすすめです。

料理長の一本一本への想いが伝わる料理の美味しさに、きっと皆さまも虜になるはずです。
皆さまのご来店を心よりお待ちしております。

Hotel Takumi -Our staff`s stories vol.9-]
This year marks the 88th anniversary of our hotel.
We would like to introduce you to our staff members who are continuously taking on new challenges in order to make our hotel a favorite among our customers. Our ninth entry is Yoshiaki Inowa, Chef of Yakitori YAOYOROZU.

Chef Inowa told us on delivering a unique dining entertainment experience.

~Speciality~
The key to the best flavor is Kishu binchotan, which is used to enhance the flavor and make it aromatic and juicy.
Okumino Kochidori chicken wings are crispy and fragrant, while Koshodori chicken is tender and plump with a rounded flavor.

~Passion for YAOYOROZU~
 I try to make the best use of each part of the chicken, such as the way of cutting, stabbing, cooking, and broiling, to bring out the best flavor of each part of the chicken.

~Message to our customers~
I hope that adults who know luxury will enjoy our hideout for adults.
White wine goes well with Yakitori, so we recommend you to enjoy it with alcohol in an elegant space.

We are absolutely sure that you will be fascinated by the delicious food reflecting our chef`s passion.

#nagoya#nagoyakankohotel#yakitori #nagoyafood 
#nagoyatrip #nagoyadinner#aichi
#yakitoriya #nagoyarestaurant #japanesefood 
#名古屋観光ホテル #名古屋グルメ 
#焼き鳥 #焼き鳥好きな人と繋がりたい 
#八百万#名古屋ディナー#名古屋観光 
#大人のグルメ#大人の隠れ家#名古屋デート
#焼き鳥スタグラム#名古屋焼き鳥
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〜八百万への想い〜
奥美濃古地鶏の手羽先はパリッとしていて香ばしく、古処鶏はふっくらとして柔らかく丸みのある味が特徴です。切り方から刺し方、火入れ、焼き方など部位ごと、鶏ごとの持ち味を活かす工夫をし、幅広い年齢層の方にご満足いただけるよう心がけています。

〜お客様へのメッセージ〜
大人の隠れ家として、贅を知る大人に愉しんでほしいという想いで日々努めています。やきとりには白ワインが合うので、上品な空間の中、お酒と一緒に堪能するのもおすすめです。

料理長の一本一本への想いが伝わる料理の美味しさに、きっと皆さまも虜になるはずです。
皆さまのご来店を心よりお待ちしております。

Hotel Takumi -Our staff`s stories vol.9-]
This year marks the 88th anniversary of our hotel.
We would like to introduce you to our staff members who are continuously taking on new challenges in order to make our hotel a favorite among our customers. Our ninth entry is Yoshiaki Inowa, Chef of Yakitori YAOYOROZU.

Chef Inowa told us on delivering a unique dining entertainment experience.

~Speciality~
The key to the best flavor is Kishu binchotan, which is used to enhance the flavor and make it aromatic and juicy.
Okumino Kochidori chicken wings are crispy and fragrant, while Koshodori chicken is tender and plump with a rounded flavor.

~Passion for YAOYOROZU~
 I try to make the best use of each part of the chicken, such as the way of cutting, stabbing, cooking, and broiling, to bring out the best flavor of each part of the chicken.

~Message to our customers~
I hope that adults who know luxury will enjoy our hideout for adults.
White wine goes well with Yakitori, so we recommend you to enjoy it with alcohol in an elegant space.

We are absolutely sure that you will be fascinated by the delicious food reflecting our chef`s passion.

#nagoya#nagoyakankohotel#yakitori #nagoyafood 
#nagoyatrip #nagoyadinner#aichi
#yakitoriya #nagoyarestaurant #japanesefood 
#名古屋観光ホテル #名古屋グルメ 
#焼き鳥 #焼き鳥好きな人と繋がりたい 
#八百万#名古屋ディナー#名古屋観光 
#大人のグルメ#大人の隠れ家#名古屋デート
#焼き鳥スタグラム#名古屋焼き鳥 ...
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                            日に日に春めいてまいりましたね。ホテル1階ロビー、ラウンジ ジャルダンにて桜装飾が始まりました。

桜は山形県産の啓翁桜（けいおうざくら）で、「冬に咲く桜」としても有名。細い枝にたくさんの花を付けるその姿は華やかで、美しい薄紅色が特徴です。

この他、1階ロビーでは「美しき日本の桜」と題し、愛知県内の桜の名所を紹介するフォトパネル展示の他、約300年の歴史を誇る地元名古屋友禅の桜色の着物も展示中です。

是非、春を愛でるひとときををお楽しみください。

#名古屋観光ホテル #名古屋ホテル#愛知旅行
#愛知観光 #名古屋観光 #名古屋旅行#黄金の茶室
#ホテル巡り #桜好きな人と繋がりたい #お花見スポット
#春の景色 #ロビー装飾#名古屋お花見
#日本の春 #桜 #桜並木#ホテルロビー#啓翁桜#山形県
#nagoyakankohotel #aichi #hotellife#sakura 
#cherryblossomviewing#ohanami
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                            ホテル地下に誕生したカラオケラウンジ。
白を基調にした華やかな雰囲気は、ワンランク上の寛ぎの時間が流れています。
カラオケラウンジとしてはもちろん、パーティーや打合せなどにもご利用可能です。

ゆったりと上質なソファに座りながら、プライベートなお時間をお過ごしください。

利用時間：利用時間　11：30～23:00　最終受付　22:00
利用人数：1名様～10名様

#名古屋観光ホテル #名古屋ホテル #愛知旅行 
#愛知観光 #名古屋観光 #名古屋旅行 
#名古屋伏見ディナー
#ホテル巡り #ホテル好きな人と繋がりたい 
#ラグジュアリーホテル #ホテルステイ #名古屋カラオケ
#カラオケ #パーティー #カラオケルーム
 #パーティールーム
#nagoyakankohotel #aichi #hotellife #karaoke
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                            春らしい色合いと香りを楽しめる「桜フェア」が本日より始まりました。

旬のいちごと桜をテーマにした「桜＆ストロベリーアフタヌーンティー」やテイクアウトメニュー、期間限定の特別な宿泊プランなど、春爛漫な寛ぎの時間をお過ごしいただけます。
「桜フェア」を4月7日（日）までの開催です。

瞳で舌で、桜を愛でる、一足早いお花見気分を是非当ホテルでお楽しみください。

#名古屋観光ホテル #名古屋ホテル
#名古屋観光 #名古屋旅行
#愛知旅行 #愛知観光 #ホテル巡り
#ホテル好きな人と繋がりたい
#ラグジュアリーホテル #ホテルステイ
#女子旅 #女子旅行 #桜スイーツ #桜アフタヌーンティー #桜フェア
#春スイーツ #アフタヌーンティー 
#名古屋アフタヌーンティー #名古屋カフェ
#名古屋カフェ巡り #春限定 #期間限定
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                            ホテル最上階に12月に誕生した、“ホテル・イン・ホテル”エスパシオの宿泊ゲスト専用ラウンジ。爽やかな1日が始まる朝からアフタヌーンティー、煌めく夜景を一望できるナイトタイムまでホテル自慢の逸品を楽しみながら、1日を通して「ワンランク上のステイ」をご体感いただけます。

ラウンジ内にて、チェックインからチェックアウトまで専任スタッフによるきめ細やかなサービスやプライベートな滞在をお愉しみください。

エスパシオクオリティを1泊から体験頂けるプランをご用意しておりますので、この機会に是非ご利用ください。

#名古屋観光ホテル #エスパシオ
#名古屋ホテル #愛知ホテル
#ラグジュアリーホテル #ホテルステイ
#名古屋旅 #名古屋旅行 #愛知旅行 #愛知観光
#名古屋 #伏見 #ホテル暮らし #名古屋アフタヌーンティー会 
#ラウンジ #タイムシェアリング #ホテル朝食
#名古屋モーニング #ホテルラウンジ
#nagoyakankohotel #aichi #hotellife #espacio #hotellounge
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                            ホテルの地下でひときわ存在感を放つ、愛知、岐阜、三重の選りすぐりの日本酒を集めた日本酒セラー「蔵」。

「蔵」では日本酒の可能性を追求した高品質な日本酒を取り揃えており、中には 希少価値の高いプレミアムな日本酒のご用意もしております。
「蔵」で取り扱っている日本酒は、やきとり「八百万」、おでん「拍子木」にてお食事と一緒にご堪能いただけます。

ここでしか味わえない幻のひとくちを、美食とともにご堪能ください。

詳細は、@nagoya_kanko_hotel_officiall
プロフィールのURL「レストラン・バー」よりご確認くださいませ。

"KURA", a sake cellar in the basement of the hotel, is a unique space that features a selection of the best sake from Aichi, Gifu, and Mie prefectures.

"KURA" offers a wide selection of high quality sake, some of which are very rare and premium.
Sake from "KURA" can be enjoyed with meals at Yakitori restaurant "YAOYOROZU" and Oden restaurant "HYOSHIGI".

We hope you will taste the fantastic sake along with our delicious cuisine.

For more detail, please kindly check out URL of profile 
@nagoya_kanko_hotel_official 
https://global.nagoyakankohotel.co.jp/restaurants-bars/ from "Restaurants & Bars"

#名古屋観光ホテル #名古屋ホテル
#八百万 #拍子木 #やきとり #おでん
#名古屋観光 #名古屋旅行 #日本酒 #ヌン活 #日本酒バー
#日本酒好きな人と繋がりたい #日本酒好き
#名古屋グルメ #名古屋ディナー
#名古屋デート #名古屋隠れ家
#大人の隠れ家 #酒蔵 #酒蔵巡り #酒造
#nagoyakankohotel #yakitori #oden #bar
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